B U VS " G U - S MAG S P RO F I L Kilde: http://www.brewsupplies.com/hops-gravity.htm

Uddybende info: http://beercolor.netfirms.com/balance.html

oravrry, GRAVITY/HOPS RATIO
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INTERNATIONAL BITTERING UNITS

SLIGHTLY | EVENLY | SLIGHTLY
MALTY |BALANCED| HOPPY

Forholdet mellem bitterheden og OG’en (original Gravity)
kaldes "BU/GU-ratio” ittering Units/Grain Units)

Det er IBU’en (International Bittering Units) og de to sidste cifre i OG’en
Eksempel: IBU=30 OG=1060 = BU/GU=30/60 el. 0,5

BU/GU’en viser balancen (eller manglen pa samme) mellem malten (sedmen) 0g humlen (vitterheden)

Indseettes veerdierne i ovenstaende skema, far man en god idé om smagsprofilen
med hensyn til "maltethed vs. bitterhed”
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