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Forholdet mellem bitterheden og OG’en (Original Gravity)  
kaldes ”BU/GU-ratio” (Bittering Units/Grain Units) 

 
Det er IBU’en (International Bittering Units) og de to sidste cifre i OG’en 

Eksempel: IBU=30 OG=1060 ⇒ BU/GU=30/60 el. 0,5 
 

BU/GU’en viser balancen (eller manglen på samme) mellem malten (sødmen) og humlen (bitterheden) 
 

Indsættes værdierne i ovenstående skema, får man en god idé om smagsprofilen  
med hensyn til ”maltethed vs. bitterhed” 


